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ANTIPASTI - STARTERS
| R

CRUDO DI SCAMPI, POLVERE DI CIPOLLA E MISTICANZA © - 18
RAW LANGOUSTINES, ROASTED ONION POWDER AND MIXED SALAD

BATTUTA DI MANZO, SENAPE IN GRANI E CUCUNCI ®% - 16

BEEF TARTARE, GRAIN MUSTARD AND CAPER BERRIES .

VITELLO TONNATQ (#0307 16

THINLY SLICED VEAL WITH TUNA SAUCE AND CRISP CAPERS o, . -

" HASH BROWN. BRIE, FUNGHI E TARTUFO T
HASH BROWN, BRIE, MUSHROOMS AND TRUFFLE o

TARTARE DI PESCATO, COUS COUS DI CAVOLFIORI ™ - 16

FISH TARTARE, CAULIFLOWER COUS COUS ,,

CARCIOFI FRITTI, MAIONESE ALLA MENTA €%~ 10

FRIED ARTICHOKES, MINT MAYONNAISE

CONTORNI - SIDE DISHES
N

VERDURE ARROSTO - 10

ROASTED VEGETABLES
BARRED

CARCIOFO, ARACHIDI SALATE E LATTE DI COCCO - 13

ARTICHOKES, SALTED PEANUTS AND COCONUT MILK ,, ,

PATATE ARROSTO E ROSMARINO- 8

ROASTED PATATOES WITH ROSEMARY

FOOD ALLERGENES:

MOLLUSCS [MS], CRUSTACEAN [C], CELERY [CY], DAIRY [D], EGGS [E], FISH [FH], PEANUTS [PN], GLUTEN [GL], LUPIN [L], TREE NUTS [TN],

MUSTARD [MD], SOYA [SY], SULPHITES [SP], SESAME SEEDS [SE], DRY FRUIT [DF], WEAT (WH) - VG=VEGAN GF= GLUTEN FREE

PRIMI PIATTI - PASTA
| iR R

MEZZE MANICHE ALLAMATRICIANA V- 16

SHORT PASTA WITH TOMATO SAUCE, GUANCIALE AND PECORINO ROMANO CHEESE

BARRED

TUBEN, BURRO ALLA 'NDULA, GEL DI ARANCIA E GOBBER ©¥*24-19

TUBETT PASTA, CALABRIAN SPICY BUTTER, ORANGE GEL AND GOBBETT SHRINS ...

TAGLIATELLE AL RAGU' DI CARNE 63230 _ 17

HOME-MADE TAGLIATELLE, WITH THE CLASSIC ICONIC BOLOGNESE RAGOUT .\ s

RAVIOLI DI ZUCCA, BURRO E SALVIA 4 - 17

HOME-MADE PUMPKIN RAVIOLI, BUTTER AND SAGE

ORECCHIETTE ALLE CIME DI RAPA P - 17

ORECCHIETTE PASTA WITH SAUTEED TURNIP TOPS, ANCHOVIES AND LEMON CANDIED o)

TONNARELLI CACIO E PEPE ¥ - 16

EGGLESS PASTA WITH CACIO & PEPE SAUCE

SECONDI - MAIN COURSE
| R SR

COTOLETTA DI VITELLO CON MAIONESE FATTA IN CASA &4 - 24

VEAL CUTLET MILANESE WITH HOME-MADE MAYO ..

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA &1 - 20

A ROMAN CLASSIC, SLICED VEAL WITH PROSCIUTTO AND SAGE IN A WINE AND BUTTER SAUCE .,

BACCALA' ALLA LIVORNESE ® - 22

SALTED COD FISH WITH TOMATOES, OLIVES, CAPERS

FACCIAMO DEL NOSTRO MEGLIO PER SERVIRE PIATII UTILIZZANDO, OVE POSSIBILE, PRODOTII STAGIONALI € DI PROVENIENZA LOCALE. PER QUALSIASI
ULTERIORE INFORMAZIONE SUGLI ALLERGENI, CHIED! AL NOSTRO TEAM
WE DO OUR BEST T0 SERVE UP DISHES USING SEASONAL AND LOCALLY SOURCED PRODUCE WHERE POSSIBLE. FOR ANY ADDITIONAL INFO ON ALLERGENS
PLEASE ASK ONE OF OUR FRIENDLY TEAM

BARRED

FROM THE GRILL & MORE...
R ]

FILETTO DI MANZO, TOPINAMBUR 938

BEEF FILLET WITH PUREE, PICKLES AND CHIPS OF JERUSALEM ARTICHOCKES .

TAGLIATA DI MANZO v - 26

J00GR. BEEF TAGLIATA WITH ROCKET SALAD AND PARMIGIANO CHEESE FLAKES

" COSTINA DAGNELLD, PAK CHOI E CHIL Q1L 659515.- 28

LAMB RIB, PAK CHOL, AND CHILI OLIVE OIL .

TRANCIO DI TONNETTO, SALSA ALLA PIZZAIOLA - 24

TUNA STEAK, TOMATO AND OREGANO SAUCE

RADICCHIO TARDIVIO, MIELE E VINO ROSSO *”- 18

STEWED RADICCHIO, HONEY AND RED-WINE SAUCE o,

DOLCI
Ve TR
BROWNIE CON MOUSSE AL CIOCCOLATO “#H-9
BROWNIE WITH CHOCOLATE MOUSSE , .,

CROSTATINA Al LAMPONI CON CREMA DIPLOMATICA %V -9
RASPBERRY TART WITH CUSTARD CREAW

IL CLASSICO DEI CLASSICI..TIRAMISU' It €40 - 9

TIRAMISU" .,

GELATO Al CAPPERI, CAPRINO E CIOCCOLATO BIANCO “- 10

CAPERS, GOAT CHEESE, AND WHITE CHOCOLATE GELATO |

ALLERGENI ALIMENTARI
ARACHIDI [A]CROSTACEI [C], FRUTTA A GUSCIO [F], GLUTINE [G], LATIOSIO [L] LUPINI [LU], MOLLUSCHI [W] PESCE [P].
SEDANO [5D], SOLFII [SF], SEMI DI SESAMO [Sh], SENAPE [SN], SOIA [SC, UOVA [U], VEGANO [VG]




