


Allergeni alimentari  
Arachidi [A],Crostacei [C], Frutta a Guscio [F], Glutine [G], Lattosio [L], Lupini [LU], Molluschi [M]

Pesce [P], Sedano [SD], Solfiti [SF], Semi di Sesamo [SM], Senape [SN], Soia [SO], Uova [U], Vegano [VG]

Facciamo del nostro meglio per servire piatti utilizzando, ove possibile, prodotti stagionali e di provenienza locale. Per qualsiasi ulteriore informazione sugli allergeni, chiedi al nostro team.

--   
Alcuni prodotti possono essere stati sottoposti ad abbattimento rapido della temperatura, secondo quanto previsto dal reg. ce 

853/2004, o surgelati all’origine
--

some products may have been blast-frozen in accordance with eu regulation 853/2004, or frozen at source

We do our best to serve up dishes using seasonal and locally sourced produce where possible. For any additional info on allergens please ask one of our friendly team.

VITELLO TONNATO (U,P,SD,SO) - 17
THINLY SLICED VEAL WITH TUNA SAUCE, PICKLED CARROTS AND CRISP CAPERS 

[E, SP CY, FH]

BATTUTA DI MANZO GEL D'UVA
NOCCIOLE TOSTATE E SALSA AL GORGONZOLA

 (L,SM,A,F) - 17
hand-cut Beef, grape gel, toasted hazelnuts and gorgonzola sauce 

[d,se,tn,pn]

FUNGHI DI STAGIONE IN TEMPURA
CON MAIONESE ALLA SOIA ED ERBA CIPOLLINA (SO,U.SF,G) - 14

 SEASONAL MUSHROOMS IN TEMPURA WITH SOY MAYONNAISE AND CHIVES 
[SY,SP,E,GL]

UOVO POCHE' CON CREMA DI PATATE AFFUMICATE, PORRO E
FUNGHI DI STAGIONE (U,SD,SF,SO) - 13

 SOFT POACHED EGG WITH SMOKED POTATO AND LEEK PURÉE AND SEASONAL MUSHROOMS 
[E,CY,SP,SY]

CARPACCIO DI PESCATO, BOTTARGA,
KEFIR E CIPOLLA IN GIARDINIERA (P,C,M,SF) - 16

Marinated catch-of-the-day carpaccio, served with
kefir sauce, citrus fruits, and sweet-and-sour onions  

[fh,c,ms,sp]

MEZZE MANICHE ALL’AMATRICIANA (G,L) - 16
SHORT PASTA WITH TOMATO SAUCE, GUANCIALE AND PECORINO ROMANO CHEESE 

[GL,D]

TAGLIATELLE AL RAGU' DI CARNE (L,G,SD,SF,U)  - 17                                      
Home-made TAGLIATELLE, with the classic iconic Bolognese ragout 

[GL ,D, CY, SP]
      

TORTELLONI DI ZUCCA E AMARETTI (G,SM,A,F,U,SN,SF,SD,L) - 18
HOME-MADE TORTELLONI FILLED WITH PUMPKIN, SERVED WITH BEURRE BLANC AND AMARETTI 

[GL,SE,TN,PN,E,MD,SP,CY,D]

LINGUINE MANCINI CON ZUCCHINE, 
GAMBERI, CRESCENZA E OLIVE (G,L,SD,SF,C,M,P) - 22

LINGUINE MANCINI WITH ZUCCHINI, PRAWNS, CRESCENZA CHEESE,
TAGGIASCA OLIVES SCRUMBLE AND LEMON 

[GL,D,CY,SP,MS,C,FH]

TONNARELLI CACIO E PEPE (G,L,U) - 16 
FRESH EGG PASTA WITH CACIO & PEPE SAUCE

 [GL,D,E]

DOLCI - DESSERTS

MOUSSE AI TRE CIOCCOLATI
BISCOTTO FONDENTE E SABLE AL CACAO 

(U,L,G) - 10
Three-chocolate mousse with dark chocolate sponge and cocoa sablé 

[E,D,gl]

SPONGE ALLE NOCI CON MOUSSE ALLO YOGURT
GANACHE AL DUCEY E NOCI CARAMMELLATE (G,U,L,F,A) - 10

Walnut sponge with yogurt  mousse,
ducey ganache, and caramelized walnuts [E,D,GLPN,TN,DF]

IL CLASSICO DEI CLASSICI...TIRAMISU' !! (G,U,L)
[GL,E,D] 

 - 10                                                                       

FROM THE GRILL 

GUANCIA DI MANZO
CON IL SUO FONDO E SEDANO RAPA ( SD,SF)  -  29

Slow-cooked beef cheek IN ITS OWN JUS WITH SILKY CELERIAC PURÉE
 [cy,sp]

TAGLIATA DI MANZO (L) - 28
beef tagliata with rocket salad and shaved GRANA PADANO cheese

 [D]

ASSOLUTO DI FINOCCHIO CON CHIMICHURRI (SD,SO,SF) - 24
Fennel cooked in smoked tea and chimichurri, served with caramelized fennel sauce  

[cy,sy,sp]

CONTORNI - side dishes

VERDURE ARROSTO - 9                                                         
ROASTED VEGETABLES 

PATATE ARROSTO E ROSMARINO  (L) - 9 
roasted patatoes with rosemary 

[D]

INSALATA MISTA - 9 
MIXED SALAD

SCAROLA RIPASSATA CON ALICI, OLIVE E UVETTA  (P,C,M.SF.SD) - 9 
sautéed escarole with anchovies, olives, and raisins 

[f,c,ms,sp]

secondi - main course

MILANESE DI VITELLO 300GR CON MAIONESE FATTA IN CASA (U,G,L) - 38
VEAL CUTLET MILANESE WITH HOME-MADE MAYO 

[E,GL,D]

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA (G,SF,L) - 24
Roman classic: sliced veal with prosciutto and sage in a wine and butter sauce 

[GL,SP,D]
          

PESCATO DEL GIORNO
CON LATTE DI MANDORLA E RAPA ALLA VANIGLIA (P,SD,SF,M,C,A,F) - 28

Catch of the day with almond milk and vanilla-flavored beetroot 
[f,cy,sp,ms,c,tn,pn]

 

food ALLERGenes:
MOLLUSCS  [MS], CRUSTACEAN [C], Celery [CY], DAIRY [D], EGGS [E], FISH [FH], PEANUTS [PN],

GLUTEN  [GL], LUPIN [L], TREE NUTS [TN], MUSTARD [MD], SOYA [SY], SULPHITES [SP],  SESAME SEEDS [SE], 
DRY FRUIT [DF], WEAT (WH) - VG=Vegan GF= Gluten free

CESTINO DI PANE (G,F,SM) - 2 A PERSONA

bread basket  
[GL,TN*SE*PN*]

 - 2 PER PERSON

PRIMI PIATTI - pasTA

ANTIPASTI - STARTERS


