
CAFFÈ AND CO. 
CAFFETTERIA

ESPRESSO 2

ESPRESSO DOPPIO 3

ESPRESSO MACCHIATO 3

AMERICANO 3

CAFFéLATTE 3

CAPPUCCINO 3

TE’ E TISANE 5

ESTRATTI & SPREMUTE

Energizzante                                         
8

CAROTA, BARBABIETOLA ROSSA, MELA, ZENZERO

Depurativo                                              
8

MELA, CETRIOLO, FINOCCHIO, LIMONE, SPINACI

SPREMUTA D’arancia                          6

SpremuTa di pompelmo                   6
siamo orgogliosi di servire caffè e tè provenienti da fonti sostenibili. 

Chiedi al tuo cameriere per maggiori informazioni

COLAZIONE
- FULL BREAKFAST EXPENIENCE 29

YOGURT DI FATTORIA, granola, frutti di bosco e miele 
[g,L,F,A]

9

chia pudding cocco e ananas 11

pANCAKES con MASCARPONE al cioccolato, BANANA E SCIROPPO D’ACERO - classico O GLUTEN FREE 
[G,L,U]

13

OMELETTE: condimenti a scelta (PROSCIUTTO COTTO, SPINACI, FORMAGGIO) 
[U,L,SF]

   11

COLAZIONE CASARECCIA: SALSICCIA **, caciotta, UOVO FRITTO, FAGIOLI e POMODORI ARROSTITI 
[L,SN,U,SF]

16

DUE UOVA (STRAPAZZATE, IN CAMICIA, O FRITTE) e PANE TOSTATO 
[G,U,L,SF]

8

Uovo IN purgatorio - pan brioche tostato, uovo in camicia, salsa di pomodoro, basilico e origano 
[U,L,GL,SF]

8

french toast con crema di mascarpone e mirtilli 
[G,U,L]

11

waffle con scamorza affumicata, prosciutto crudo, miele e noci  
[G,l,a,f] 

13

PANE BURRO E MARMELLATA 
[L,G]

6

AVOCADO SMASH su PAN brioche tostato, ravanelli e UOVO IN CAMICIA 
[G,U,l,SF] 

12

FRUTTA DI STAGIONE   8

CORNETTo
  
(Semplice, Cioccolato, Crema, Marmellata, Danese, Saccottino AL CIOCCOLATO)  

[L,U,G,F]   
 3

Fetta di torta fatta in casa 
[L,U,G,F] 

 3

Tutti i prezzi sono in euro € /  Allergeni Alimentari
Arachidi [A],Crostacei [C], Frutta a Guscio [F], Glutine [G], Lattosio [L], Lupini [LU]
Molluschi [M] Pesce [P], Sedano [SD], Solfiti [SF], Semi di Sesamo [SM], Senape [SN], Soia [SO], 
Uova [U], Vegano [VG] 

**Al fiNe di mantenere integra la freschezza, alcuni prodotti possono 
essere congelati all’origine o abbattuti in hotel.



coffeE AND CO. 

breakfast

teas & Coffee

ESPRESSO 2
double espresso 3
ESPRESSO MACCHIATO 3
AMERICANO 3
CAFFéLATTE 3
CAPPUCCINO 3
tea and infusions 5

fresh juices

Energizer                                      
8

carrot, red beetroot, apple, ginger

purifier                                             
8

Apple, cucumber, fennel, lemon, spinach

fresh orange juice                        6
fresh grapefruit juice                  6

We are proud to serve coffee and teas sourced from sustainable origins. 
Please ask your server for more informations

  - FULL BREAKFAST EXPERIENCE 29

Creamy farm-fresh yogurt topped with granola, wild berries, and honey 
[gL,D,P,DF,N]

9

chia pudding with pineapple and coconut 11

Pancakes topped with chocolate MASCARPONE, banana AND maple syrup - classic Or GLUTEN FREE 
[GL,D,E]

13

Omelette - make it your favorite way! (ham, cheese, spinach) 
[E,D,SD]

   11

Artisan Breakfast - pork Sausage **, Caciotta Cheese, Fried Egg, Beans and Roasted Tomatoes 
[D,MU,E,SD]

16

Two Eggs Your Way (Scrambled, Poached, or Fried) Served with Toast 
[GL,E,D,SD]

8

Egg in Purgatory – toasted brioche, poached egg, tomato sauce, basil, and oregano 
[E,D,SD]

8

French Toast with Mascarpone Cream and Blueberries 
[GL,E,D]

11

Waffle with smoked scamorza, CURED HAM, honey, and walnuts 
[Gl,D,p,n] 

13

toasted bread with butter and jam 
[GL,D]

6

smashed avocado, radishes and poached egg on toasted brioche bread 
[GL,E,D,SD] 

12

seasonal fruit platter  8

croissant
  
(plain, chocolate, cream, jam, danish, pain au chocolat)  

[D,E,GL,DF,N]   
 3

slice of home-made cake  
[D,E,GL,N,DF] 

 3

All prices in euro € / Food Allergens
Crustaceans [C], Celery [CE], Dairy [D], Eggs [E], Fish [F], Peanuts [P], Gluten [G], 
Lupin [L], Nuts [N], Molluscs [MO], Mustard [MU], Soya [S], Sulphur Dioxide [SD], 
Sesame Seeds [SE], Dry fruits[DF]

(**) To preserve freshness, some products may be frozen at the source or 
blast-chilled at the hotel.



CAFFÈ AND CO. 
CAFFETTERIA

ESPRESSO
ESPRESSO DOPPIO
ESPRESSO MACCHIATO
AMERICANO
CAFFéLATTE
CAPPUCCINO
TE’ E TISANE

ESTRATTI & SPREMUTE

Energizzante                                         

CAROTA, BARBABIETOLA ROSSA, MELA, ZENZERO

Depurativo                                              
MELA, CETRIOLO, FINOCCHIO, LIMONE, SPINACI

succo D’arancia                          
succo di pompelmo bianco                   

succo di mela
siamo orgogliosi di servire caffè e tè provenienti da fonti sostenibili. 

Chiedi al tuo cameriere per maggiori informazioni

COLAZIONE
YOGURT DI FATTORIA, granola, frutti di bosco e miele 

[g,L,F,A]

chia pudding cocco e ananas 

pANCAKES con MASCARPONE al ci0ccolato, BANANA E SCIROPPO D’ACERO - classico O GLUTEN FREE 
[G,L,U]

OMELETTE: condimenti a scelta (PROSCIUTTO COTTO, SPINACI, FORMAGGIO) 
[U,L,SF]

   
COLAZIONE CASARECCIA: SALSICCIA **, caciotta, UOVO FRITTO, FAGIOLI e POMODORI ARROSTITI 

[L,SN,U,SF]

DUE UOVA (STRAPAZZATE, IN CAMICIA, O FRITTE) e PANE TOSTATO 
[G,U,L,SF]

Uovo IN purgatorio - pan brioche tostato, uovo in camicia, salsa di pomodoro, basilico e origano 
[U,L,GL,SF]

french toast con crema di mascarpone e mirtilli 
[G,U,L]

waffle con scamorza affumicata, prosciutto crudo, miele e noci  
[G,l,a,f] 

PANE BURRO E MARMELLATA 
[L,G]

AVOCADO SMASH su PAN brioche tostato, ravanelli e UOVO IN CAMICIA 
[G,U,l,SF] 

FRUTTA DI STAGIONE   

CORNETTo
  
(Semplice, Cioccolato, Crema, Marmellata, Danese, Saccottino AL CIOCCOLATO)  

[L,U,G,F]   

Fetta di torta fatta in casa 
[L,U,G,F] 

Tutti i prezzi sono in euro € /  Allergeni Alimentari
Arachidi [A],Crostacei [C], Frutta a Guscio [F], Glutine [G], Lattosio [L], Lupini [LU]
Molluschi [M] Pesce [P], Sedano [SD], Solfiti [SF], Semi di Sesamo [SM], Senape [SN], Soia [SO], 
Uova [U], Vegano [VG] 

**Al fiNe di mantenere integra la freschezza, alcuni prodotti possono 
essere congelati all’origine o abbattuti in hotel.



breakfast

teas & Coffee

ESPRESSO
double espresso
ESPRESSO MACCHIATO
AMERICANO
CAFFéLATTE
CAPPUCCINO
tea and infusions

juices

Energizer                                      
carrot, red beetroot, apple, ginger

purifier                                             
Apple, cucumber, fennel, lemon, spinach

orange juice                        
white grapefruit juice                  
apple juice

We are proud to serve coffee and teas sourced from sustainable origins. 
Please ask your server for more informations

Creamy farm-fresh yogurt topped with granola, wild berries, and honey 
[gL,D,P,DF,N]

chia pudding with pineapple and coconut

Pancakes topped with chocolate MASCARPONE, banana AND maple syrup - classic Or GLUTEN FREE 
[GL,D,E]

Omelette - make it your favorite way! (ham, cheese, spinach) 
[E,D,SD]

   
Artisan Breakfast - pork Sausage **, Caciotta Cheese, Fried Egg, Beans and Roasted Tomatoes 

[D,MU,E,SD]

Two Eggs Your Way (Scrambled, Poached, or Fried) Served with Toast 
[GL,E,D,SD]

Egg in Purgatory – toasted brioche, poached egg, tomato sauce, basil, and oregano 
[E,D,SD]

French Toast with Mascarpone Cream and Blueberries 
[GL,E,D]

Waffle with smoked scamorza, CURED HAM, honey, and walnuts 
[Gl,D,p,n] 

toasted bread with butter and jam 
[GL,D]

smashed avocado, radishes and poached egg on toasted brioche bread 
[GL,E,D,SD] 

seasonal fruit platter  

croissant
  
(plain, chocolate, cream, jam, danish, pain au chocolat)  

[D,E,GL,DF,N]   

slice of home-made cake  
[D,E,GL,N,DF] 

All prices in euro € / Food Allergens
Crustaceans [C], Celery [CE], Dairy [D], Eggs [E], Fish [F], Peanuts [P], Gluten [G], 
Lupin [L], Nuts [N], Molluscs [MO], Mustard [MU], Soya [S], Sulphur Dioxide [SD], 
Sesame Seeds [SE], Dry fruits[DF]

(**) To preserve freshness, some products may be frozen at the source or 
blast-chilled at the hotel.

CoFFEE AND CO. 


